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MINISTERIO DE EDUCACION
NACIONS. FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

|
|
VIGENTE DESDE: ‘
i

Las materias primas, se reciben en un iugarii.mbio yen condiciones fisicas ;:‘ue minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las cara“cl.erlsticas propias de
cada producto.

Se da cumphmnemo a los criterios de aceptaclén y rechazo de la materia prlma recibida y existen controles de este proceso (fecha de venc»miento lote, condiciones
de empaque y cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). J & LILLIE L
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28 El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requleren refrigeracion y congelacion.
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y carnicos etc ) dentro de los rangos de temperatura exngndos enla resoluci n 2674 de 2013y normativ&dad =%

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos
samtana vigente.
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30 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracterlsncas de los mismos, en sitios adecuados mlmmlzando el riesgo de conlammacién

“Los alimentos y ‘materias primas se encuentran libres de presencla » de moho, abombamiento, pérdlda del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con
‘las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

. 32 Elrotulado y etiquetado del empaque pnmarlo de los alimentos cumple con lo esnpulado en la Resolucién 5109 de 2005 v demas normatnwdad wgente

33 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacldn son diligenclados correctamente y se realizan de manera oportuna.

‘Se asigna rotulacién que permite la identificacién de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salit con el fin de
 garantizar la adecuada rotacién de materia prima

35 La materia prima no conforme se encuentra en un area especlflca esta debidamente identificada para evitar su uso.

Se lavan y desmfectan los empaques los alimentos o materias, pnmas crudas como frutas verduras % hortalizas y productos de pesca con agua potable antes de su
_preparacion y en los tiempos establecidos de deslnfeccwn

‘Los procednmlentos de operambn como: Iavar pelar cortar claslfrcar extr:
primas de posibles riesgos ¢ de  contaminacion.

re otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion.
Adicionalmente, los procesos de descongelaclén requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de mlcmorgamsmos

' 40  Todos los complementos estan libres de contaminacidn fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento ¢ preventlvo alos equlpos que apllca segun in Jo establecido er Ios manuales ‘del fabricante Ysé ga‘fﬂntlﬂ el CUldadO, buer
-uso y buen estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para |a operacion.

42 Se realiza monltureo de las temperaturas para los alimentas frios y calientes en las diferentes etapas de proceso

43 las temperaturas para los alimentos frfos y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de segundad que garannza inocuidad.

44 Se dispone del menaje suficiente para cada modahdad, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

45 |El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos

46

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la confiabilidad de las mediciones ‘ ) C
realizadas.

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Porcentaje de Cumplimiento:
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